Gemuse vegi Gerichte

Beilage: inkl. 1 x Geddampfte Jasminreis
weiteren Geddmpfte Reis 2.00
Gebratener Rels 4.00

Vorspeisen Dim Sum

'

Mo

~ P
',,p N

J 10, Frihlingsrolle vegi

02. Wok Pak Choi
16.-

701. Broccoli gebraten
mit Ingwersaft

~ ohne Fleisch
W~ o® oS 8-
- - \ 4 ~
‘ ‘(J‘ Y 11. Gebackene chin. Ravioli
v' 9 J mit Crevetiten
4 Stk., 12.-

12. Pfannkuchen mit »
Frihlingszwiebeln
2 Stk., 10.-

703. Chop-Suey 704. Mapo Tofu Topf 705. Japanische
{gemischtes Gemdise] Mit weicher lofu Wirfal [Pikant] Auberglne Topft
18.- Der Name Mapo Tolu bedeute! Tofu nach Arl 24.-
der pockennarbigen gross Multer”
24.-

13. Gebratene Rindsfleisch
Ravioli 4 Stk 16.-

14. Chin. Gemuse Ravioli

45tk 16.- 15. Frittierte Crevetten Toast

2 Stk,, 12.-

706. Gebratene Griine 707.Gebrafene Soja 705 comnoneTE

Bo1h6nen SP:‘;‘”" Topt mit Glassnudeln
’ 17.ChaSiuTeigtaschen . - (Glutentrei)
45tk 16.- 18.Gebratene Bao mit Topf 24.-
Reismehl leigiaschen mit Schweinefleisch 4stk

BBQ Sehweinfleisch ‘ 16.-



Rindfleisch Gerichte

Beilage: inkl. 1 x Geda&mpfte Jasminreis
welteren Gedampfte Reis 2.00
Gebratener Rels 4.00

S . # #201. Rindfieisch Szechuan

{scharf)

203. Gebr. Rindfleisch auf
Heisseplatte nach Sizzling Art
30.-

. Knuspriges Rindfleisch Skreifen
sWss sauer und scharfe Sauce
30.-

202. Gebr. Rindfleisch
mit Thai Basilikum
26.-

205.Gebratene Rindfleisch mit
Salson Gemuse
26.-

Schweinefleisch Gerichte

Beilage: inkl. 1 x Gedampfte Jasminreis
weliteren Geddmpfte Reis 2.00
Gebratener Rels 4.00

301. Schweinefleisch suUss-
S0B8-saures Schhweinefleisch isl
der Protagonis! der traditionellen
chinesischen Klche
26.-

uer

302. Knuspriges Schweinefleisch
Streifen nach Peking Art

: 303. Spareribs mit Salz & Pfeffer zum

Wirzen und Verfeinern
\ - 26.-
2
o
304, Gedampte Brot
451k
7.-



Fisch Gerichte

Bellage: Inkl. | x Gedmphle Jasminrels
wealleren Gedampite Rels 2.00
Gebtraotenar Rels 4 00

‘ 20. Szechyan Suppe
. - .\ . . —— (Souet_,--.ffchm')
‘ - - %01, Rainbow Fisch Fllet
" 26.-
N “- .
\ -

21 Wan Tan Suppe

(Ravioli geflllt mil Crevetten)
602. Fischillef gebraten -

mit Thal Basilikun
26+

22. Tomalen-Eiersuppe
7

r
¥ 403, Godémplle ganzs
mil Knobtiiauch, Ingwaer u
\ g (M AN

23 Stssmais-Suppe
mil Poulet
i

——
S04 Fisch Fiet mit Schywarzan 24. Rindifteisch Suppe
Pottat Sauce mit Eist

24,» ‘ 8.



Ente Gerichte : & ey F | Poulet Gerichte

Beilage: inkl. 1 x Geddmpfte Jasminreis
welteren Geddmpfte Reis 2.00
Gebratener Rels 4.00

Beilage: inkl. 1 x Geddmpfite Jasminreis
weiteren Gedampfte Reis 2.00
Gebratener Rels 4.00

oulet mit Cashewnisse

102..Poulet Kung Bao

[scharf)
26.-
oI
‘ "J . 401. Knusprige
i - > Kantonesische Ente
b e, 208
\ » N
w

402. Rotes Thai-Curry Ente

e 103. Grune Thai-Curry mit Poulet
(scharf)
26.- 104. Rotes Thai-Curry mit Poulet
(scharf)
26.-
Das Flgisch wird in |
geschnitten und
seht donn: 105. Poulet an Zitronen-Sauce
A Wir verwenden Schweizer Poulet-
— —— brust aus gutem Qualitat, damit
auch gut geschmeckt, 104. Poulet siss sauer
26.- 26.-



-
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». % y
% 30. Papaya-Salat

(scharf) 502. Crevetten gebraten
13.- mit Cashews Nusse
30.-
31. Glasnudel-Salat
10.- e <

504. Gedampfte Riesen-Crevetien
mit Glasnudeln und Knoblauch
30.-

— o ————

Crevetten Gerichte

Bellage: Iinkl. 1 x Ged&mpfte Jasminrels
welteren Gedampfte Rels 2.00
Gebratener Relis 4.00

501. Riesen-~
schwarzen
30.-

503. Riesen-Crevetten an
suss und scharf Sauce
28.-

505.Gebratene Soja Sprossen
mit Crevetten
30.- (leicht Scharf)



Reis- & Nudel-Gerichte

Vorspeisen Dim Sum

/—'/- T T
02. Gedampfte l‘eigfcscm

mit Poulet & Crevetten
4 Stk., 12.-

-
801. Gebr. Reis-Nudeln
» nach Singapore Art
\, - ‘M Ihrem charakteristischen gellen

CA

Fgrigion und Currygeschmack sind __5“ ’ B, . N
- LIy, S rathudeln eine gelungene 802. Thailandisches Phat Thai %3
‘ aadl Al%-ﬁe:‘hﬁlung zu klassischen Ist ein traditionalles Nudelgericht der thoilandischen "I g ’*
> 5 y wgebratenen Nudeln. KUche. Es besteht houpltsdchlich aus Reisband- : \ N — — A
h Y g T " nudeln, hinzu kommen verqguirlte Eier, Fischsauce, ‘ .
& ¢ “ \ ::' Js% . ;2' Tamarindenpaste, gehackte Knoblauchzehen, ~
) - y Chilipulver, Mungbohnensprossen . 2 "
\ . m!tknd lelsch 23.- mit GH”_LL‘_} 18 - 01. Gedampfte Relsteigt Foh / $ 03. Gedampfte Teigtasch
% mif Crevetten 24.- R R e 99 ’ aml’tjcfeveeﬁ:ng Qscheni g 3 mit Schweinefleisch \
mit Tofu 24.- e S e | , S 4 Stk., 12.- \
mit Rindfleisch 23.- 4 Stk., 12.- >
. = mit Crevetten 24.- W N >
g » &5 mit Tefu 24.- T A 9% 52
§ nr 5 o - -
o X oy M. e : :

04. Gedampfte Spinat
Teigtaschen 42 b 2V
4 Stk., 12.- o

. 05. Gedampfte Teigtaschen
r. Eier-Nudein

mit Rindfleisch ‘ \ v “
long Kong Art ‘ 4stk 16.- * »_f i\ ”
glet 22 .
miliE Rindfielsch 23» ebratene Reis 804. Gebr. Reis nach
it Crevett 24,- ' . : i
N mui ?:3 etten ;4 mit Rindsfleisch Cuniongsmcher Art
B ACIY o<t g mii Gemise 18.- : — - Nt 2
nach Hong Kong Art . ¥ 07. Gedémpfte |
[ o' mil Foulet 22.- "‘ Suppe-Ravioli
i Diese Gerichie ist seh il figanesch 23 -4 it Schweinedietich
" bekannt in Hong Kang it Craveiten & - Taschchen®) snd Keine mit
u seit 2er'Weltkrieg. J Flaiscn und Brane geliilie

Taeiglascher

06. Gedampfte Gemuse Bao 4 Stk.. 12.-

28.-
) 3 Stk., 12.-

i
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